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Observation des micro-organismes qui se
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Découverte du levain, un organisme’vivant... qui respire !



Le VRAI ou FAUX du levain !
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‘Le développement micrpbien... ou po “o bien se laver les mains en toutes circonstances !
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Présentation de la transformation des produits laitiers, par Guillemette Allut, formatrice a Davayé.



Médiation autour de I'exposition « De Louis a Pasteur : 1822-1895
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Jeu dje I'oie et quizz interactif sur la vie mouvementée de Louis Pasteur.
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Jeu de l'oie et quizz interactif sur la vie mouvementée de Louis Pasteur.



Fabrication, pasteurisation... et degustation ] ;



Fabrication, pasteurisation... et dégustation de jus de pomme, avec La Fdrét fruitiére.
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